OFFRE GROUPE, MOTIERS

ATELIER "PETITS
CHOCOLATIERS®

Les jeunes gourmands apprendront a différencier les types de cacaos
et a connaitre les ingrédients ajoutés lors de la création du chocolat.
De maniére adaptée, la haute chocolaterie leur dévoilera tous ses
secrets, puis ce sera a leur tour de mettre la main a la pate pour
confectionner une tablette garnie et un chocolat chaud.

PRIX

Tarif unique
De 2 a 10 personnes CHF 350.-

BON A SAVOIR

e Contenu de l'atelier : découverte de I'univers du cacao, de ses origines a
sa transformation Bean-to-Bar, avec dégustations a chaque étape, puis
création de douceurs en chocolat

e De 10 ans a 16 ans et sur réservation

e Langues : frangais
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CONTACT

Jacot chocolatier
Rue de la Gare 8A
2112 Métiers

+41 58 201 90 00
espacejacot@jacotchocolaterie.ch
jacotchocolaterie.ch
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